Die Linde van Linn gehtrt zu den
Naturperlen im Jurapark Aargau.
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REGION

ARBEITEN UND LEBEN

im Jura

+ Regionalitét Der 28 Gemeinden umfassende
Jurapark Aargau gehdrt zu den Pérken von nationaler
Bedeutung. Fiir die Produzenten ist er eine wichtige
Vermarktungshilfe. ___ notLe konie

dndliche Regionen kimpfen seit

Jahren mit der Abwanderung

von Unterneh und Ei h

nern. Organisationen wie der
Jurapark Aargau férdern die Entwick-
lung in ihrer Region und unterstiitzen
das lokale Gewerbe bei der Vermarktung
von Produkten. «Wir fordern die Zusam-
menarbeit, entwickeln einen Marketing-
auftritt, bauen die Logistik auf und bie-
ten Hilfestellungen rund um die Ent-
wicklung und dem Design von Regional-
produktens, erklirt Kevin Brindli, Pro-
jektleiter Regionalprodukte beim
Jurapark Aargau.

Die Region férdern

Der Jurapark erstreckt sich zwischen
Aarau, Brugg, Laufenburg und Rheinfel-
den und umfasst 27 Aargauer und eine
Solothurner Gemeinde. «Gemeinden,
die an einer Mitgliedschaft beim Jura-
park interessiert waren, mussten ge-
wisse natirliche Werte aufweisen und
landschaftliche Kriterien erfiillen, wie
zum Beispiel, dass sie nicht zu dicht be-
siedelt sinds, erklirt Christian Rieder,
Projektleiter Kommunikation und Mar-
keting. Seit Anfang 2012 ist der Jurapark
Aargau ein Regionaler Naturpark von
nationaler Bedeutung. .
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on der Aussichtsplattform des Cheisacherturms

sieht man bis in die Alpen und den Schwarzwald,

« s+  DerTrigerverein setzt sich fiir
den Verkauf von Produkten aus der Re-
gion, Umweltbildung, Artenférderung,
Land-und Forstwirtschaft, Landschafts-
medizin und naturnahen Tourismus
ein. «Fiir die nichste Betriebsphase ab
2022 gibt es bereits weitere interessierte
Gemeindens, so Rieder.

Vielfalt ist wichtig

Rund 300 Bauernbetriebe zéhit der
Jurapark. Der Grossteil davon betreibt
Ackerbau in Kombination mit Milch-
vieh- oder Mutterkuhhaltung oder
Obstkulturen. «Der Jurapark ist be-
kannt fiir seine Kirschbiume, Aber all-
gemein wird viel Obst und auch Wein
produzierts, sagt Brindli. Damit ein
Produkt unter dem Label Jurapark
Aargau verkauft werden darf, miissen
unverarbeitete Produkte wie Tafel-
kirschen zu hundert Prozent aus dem
Parkgebiet stammen. Handelt es sich
um ein verarbeitetes Produkt wie zum
Beispiel Jogurt, miissen die Rohstoffe
zu mindestens 80 Prozent aus der
Region kommen und mindestens
zwei Drittel der Wertschipfung im
Jurapark erarbeitet werden. Mittler-
weile werden iiber 260 Produkte unter
dem Label Jurapark Aargau gefuhrt.
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GENIESSEN MIT ALLEN

SINNEN

Davon sind 44 bei Coop in ausgewdhl-
ten Verkaufsstellen in der Region Nord-
westschweiz erhiltlich. Und Bréndli er-
ginzt: «Essen ist ein gutes Mittel zum
Kommunizieren. Und mit diesem Ange-
bot kiinnen wir Besuchern hoffentlich
unsere Region als Ganzes schmackhaft
machern.» »

Den Jurapark Aargau erleben

Der Jurapark férdert nicht nur die
regionale Entwicklung, sondem bie-
tet auch so einiges fiir Geniesser,
Familien, Aktive, Naturliebhaber,
Gesundheitsbewusste und neugie-
rige Entdecker. Auf den Themenwan-
derwegen entdecken Sie zum Bei-
spiel die Erzgruben zwischen Wolf-
linswil und Zeihen, der Fricktaler
Chriesiwég bietet vor allem im Friih-
ling ein préchtiges Bild, wenn die
bekannten Fricktaler Kirschbdume in
voller Bliite stehen, und auf den Peri-
mukwegen begleitet der Jurasaurus
Perimuk die kleinen Gaste mit
Foto-Wanderkarten durch den Jura-
park. Auf der Genuss-Strasse werden
Sie in 16 Restaurants, auf neun Wein-
glitern und bei zehn Produzenten mit
qualitativ hochstehenden Regional-
produkten und exzellenten Weinen
verwdhnt. Regelmassig finden auch
spezielle Wanderungen, Fiihrungen
oder Veranstaltungen statt.

» www.jurapark-aargau.ch

Fodos. Markus Hasug, nvg
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Die UNESCO Biosphére Entlebuch mit der Schratten-
fluh gehdrt zu den regionalen Naturparken.

Landschafts-, Natur- und
Kulturwerte schiitzen

» Schwelzer Pérke

Das Parkland Schweiz nimmt langsam
Gestalt an. Bereits 16 Pérke von
nationaler Bedeutung sind seit 2007
entstanden.

Den Schweizerischen Nationalpark bei
Zernez gibt es bereits seit iiber 100 Jah-
ren. Dort gelten strikte Regeln zum
Schutz der Natur vor menschlichen Ein-
fliissen. Gesetzliche Grundlagen, dass
auch andere Pirke von nationaler Be-

den sich in der Errichtungsphase. Er-
fiillt ein Park die Anforderungen, wird
er vom Bund mit dem geschiitzten Label
«Park von nationaler Bedeutung» ausge-
zeichnet, Das Label ist zehn Jahre lang
giiltig und muss danach neu beantragt
werden. Die Pirke zeichnen sich durch
schiine Landschaften, eine reiche Biodi-
versitit und hochwertige Kulturgiiter
aus. Es werden drei Kategorien von Pér-
ken von nationaler Bedeutung unter-

deutung geschaffen werden kénnen,
sind jedoch erst seit dem 1. Dezember
2007 in Kraft. Seither sind 16 solcher
Pirke entstanden, zwei weitere befin-

hieden: Nationalpérke, Regionale Na-
turpérke und Naturerlebnispérke. Die
drei Kategorien sind unterschiedlich ge-
staltet und verfolgen eigene Ziele. » kon

» www.paerke.ch

SCHWEIZER NATUR UND KULTUR ERLEBEN

Zu den Nationalpérken gehirt bisher
nur der Schweizerische Nationalpark bei
Zernez. Ein Kandidat fir einen zweiten
Nationalpark ist das Progetto Parco
Nazionale del Locarese.

Zu den Regionalen Naturpdrken gehd-
ren: Naturpark Beverin, Landschaftspark
Binntal, Naturpark Chasseral, Naturpark
Diemtigtal, Naturpark Doubs, Parc Ela,
UNESCO Biosphére Entlebuch, Natur-

park Gantrisch, Naturpark Gruyére
Pays-d'Enhaut, Jurapark Aargau, Natur-
park Jura vaudois, Naturpark Pfyn-
Finges, Naturpark Thal, Biosfera Val
Miistair und der Naturpark Schaffhausen
(Kandidat).

Der bisher einzige Naturerlebnispark
ist der Wildnispark Zirich Sihlwald, der
Parc naturel périurbain du Jorat (VD) ist
Kandidat.

Foto Mauiri Bri. 2vg
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DreiFragen an:

Raoul Mutter
Regionaler Gruppenleiter
Food Coop Category Management

Aus der Region

Weichen Stellenwert haben die
«Miini Region»-Produkte fiir
Coop?

Einen sehr grossen, da unsere
Kundschaft bewusst regional
hergestellte Produkte sucht.
Zudem kénnen wir einen
wertvollen Beitrag zur Nachhaltig-
keit und zur Sicherung von
Arbeitspldtzen in der Region und
der Landwirtschaft leisten.

Wie wihlen Sie die regionalen
Lieferanten aus?

Wir sind sehr daran interessiert,
laufend unser «Miini Regions-
Angebot zu erweitern. Dafiir gehe
ich auf Mérkte oder besuche
Hofldden. Auch mittels Internetre-
cherche nehme ich mit potenziel-
len Lieferanten Kontakt auf. Ich bin
immer wieder begeistert, wie inno-
vativ und flexibel viele Kleinprodu-
zenten oder Familienbetriebe sind.

Wie sieht die Zukunft regionaler
Lieferanten aus?

Auch in Zukunft wird es fiir die
Konsumenten woh! immer wichti-
ger sein, von wo die Lebensmittel
stammen. Es ist schin zu sehen,
was fiir einen Wandel die Land-
wirtschaft in den letzten Jahren
durchgemacht hat, auch kleinere
Betriebe arbeiten immer professi-
oneller. Das l&sst auf eine gute
Zukunft filr Regionalprodukte
hoffen.
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REGION

Vielfalt

PRODUZENTEN IM JURAPARK

+ «Miini Region» 27 Produzenten stellen rund 260 Produkte unter dem
Label «Jurapark Aargau» her. Einige davon sind auch bei Coop erhéltlich
und kommen unter anderem von diesen
Lieferanten. ____ nokLLEKONIG

Briigglihof

Marcel und Corina Weiss

i‘\ Destillate und Likére her,

Zeiningen

Gansingen

Zuzgen

Obstbau
Briindler

«Sauer macht lustigs ist das Motto
von Joe und Astrid Briindler aus
Wittnau. Sie stellen ihre Obstessige
aus reinen Fruchtsaften her.

Hellikon Elfingen

Gipf-Oberirick

Wegenstetten

Herznach Zeihen Linn

Wélflinswil

Schinznach

Densbliren

Toskemn Oberflachs

Velthei

i Kiligen Biberstein Auenstein

stellen aus ihren Friichten

| I
i oder trocknen die Apfel und
'uﬂn ~ Bimen fur einen gesunden
o Snack zwischendurch,

Erlenhof Wittnau

Neben Mutterkuhhaltung, Obst- und
Weinbau bewirtschaften Herbert und
Helen Schmid auch Geltreidefelder und
stellen aus Raps 01 her.

g N livar 51 Jame A4

Séhrenhof Bozen

Hans und Christine Amsler bewirtschaften
Reben, bauen Obst und Spargeln an und
halten M; lets. Aus verschied
Bliiten kochen sie siisse Sirupe.
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Metzgerei
Schwyzerhiisli
Wurstprodukte gehdren zu den
Spezialitdten von Willi und Priska
Neuhaus. So zum Belspiel die
«Flasserwirstlis, cJurapark-Welles
und sFricktaler Chnebels.

Thomas und Karin Wiithrich
auf ihrem Hof eine ganze ’ Td

Riitihof @
Nebst Mutterkiihen halten m
3 .Pa y

Ziegenherde, Aus deren
Milch produzieren sie
schmackhaften Ziegenksse.

)

Jurapark-
Kiise GmbH

Paul Frey ist einer von
mehreren Milchproduzenten,
die aus ihrer Milch schmack-
haften Kése herstellen,

der in Densbiiren im Jurafels
reift.

DIE WEITEREN PRODUZENTEN

+ Besserstein Wein AG, Villigen

« Biichli Weinbau, Effingen

« Imker Birri, Pius Riner, Zeihen; Honig

+ Karl Lenzin, Walflinswil; Honig

+ Ruth Kohler, Herznach; Honig

+ Thomas Amsler, Schupfart; Honig

+ Weinbau Peter Zimmermann, Oberflachs
* Weinbaugenossenschaft Schinznach

« Weinbaugenossenschaft Wiler Trotte, Wil

Sowie diverse Gemiise- und Friichtelieferanten
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Weil jede Region

Produzenten:

Briigglihof, Sulz.
O Jurapark Aargauer
i Apfelringe Golden,

T 3
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Produzenten:

Paul Frey, Arno Wernle, Roland Nussbaum.
*Juraparkkase, in Selbstbedienung,

ca. 220 g, per 100 ¢

Produzenten:

Willi & Priska Neuhaus, Wil.

Jurapark Fldsserwiirstli,
per100 g

5.30

IWETSCHGEN

Produzenten:

Briigglihof, Sulz.

Jurapark Aargauer Zwetschgen,
100¢g

6.90

Produzenten:
Familie Wiithrich, Elfingen.

Ziegenfrischkise Nature
120 g (100 g = 3.75)
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Produzenten:
Willi & Priska Neuhaus, Wil.

Jurapark Welle,
ca. 120 g, per100 g

535

*Gereift im Felsenkeller in Denzbiren.
*H it von der Metzg im Mettauertal.
op

Produzenl:
Séhrenhof, Bézen.

Jurapark Zitronenmelisse Sirup,

35¢l {10 ¢l =198)

6.95

Produzent:
Sdhrenhof, Bdzen.
Jurapark Holunderbiiiten Sirup,
35¢l (10 ¢l =1.98)

Produzent:

Obstbau Briindler, Wittnau.

Jurapark Fricktaler Williamsessig,
25¢l (10 ¢l = 278)

6.95

Produzent:

Obstbau Briindler, Wittnau.

Jurapark Fricktaler Apfelessig,
25 ¢l (10 cl =1.80)

4.50

RAPSOL

Produzent:
Erlenhof, Wittnau.

Jurapark Fricktaler
Rapsdl kaltgepresst,
50 cl (10 ¢l = 1.99)

9.95




