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ZIEGENHOF: Familie Wiithrich nimmt mit ihrem Kése am Schweizer Wettbewerb der Regionalprodukte teil

Regionale Delikatessen von lustigen Tieren

Karin und Thomas Wiith-
rich waren schon immer
fasziniert von Ziegen.
Deshalb stellten sie ihren
Betrieb auf Ziegenhaltung
um. Da sie keine geeigne-
ten Abnehmer fiir die
Milch fanden, mussten sie
erfinderisch werden.

JULIA SPAHR

«Letzthin ist mir eine Ziege in
die Kiiche gefolgt, sie konnte
aus dem Gehege raus und ist
dem Salat in meinem Einkaufs-
korb nachgelaufen, so etwas
passiert einem nur mit einer
Geiss.» Karin Wiithrich erzahlt

diese Episode und lacht. «Zie- immer gefragt, ob wir denn kei- Familie
gen sind intelligent, anhénglich nen richtigen Kése haben», sagt Wiithrich
und treu», ergdnzt ihr Mann Karin Wiithrich. Jetzt konnten nimmt dieses
Thomas. Das sei einer der sie diesen Bedarf decken. Jahr am
Griinde gewesen, weshalb sie Gitzifleisch Wettbewerb
ihren Betrieb in einen Ziegen- und am
hof umgewandelt hétten. Neben den Milchprodukten Markt  der
Ziegen als Hobby vermarkten sie auch das Fleisch Regionalpro-
der Gitzi. Diesen Sektor wollen dukte teil. Sie lassen ihren
Das ging aber nicht so sie ausbauen und die Tiere etwas Ziegen- und ihren Kuhmilch-
schnell. «<Obwohl uns die Tiere dlter werden lassen, bevor sie sie frischkése von einer Jury be-
schon immer fasziniert haben, metzgen. Bis jetzt hatten sie viele werten. Der 7. Schweizer
konnten wir erst nach einiger Abnehmer fiirs Fleisch. Der Wettbewerb der Regionalpro-
Zeit voll auf die Arbeit mit ih- < Landgasthof Ochsen in W&olf- dukte wird von der Fondation

nen setzen», erzdhlt das Ehe-
paar Wiithrich in der Kiiche des
Bauernhauses in Elfingen AG.
Sie kommen beide urspriinglich
aus dem Oberbaselbiet. Thomas
Wiithrich ist dort auf einem Be-
trieb aufgewachsen. Dieser be-
fand sich aber mitten im Dorf,
wo er keine Zukunft hatte.
Wiithrichs Vater kaufte deshalb
ein Gut in Elfingen, und dort
zog Thomas mit seiner Frau hin.
Sie bewirtschafteten den Be-
trieb ab 2003.

«Er gehorte aber meinem
Schwiegervater, und wir hielten

Karin und Thomas iihrich mit Soh Mario und ihren

Saanenziegen. (Bilder: Julia Spahr)
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Wiithrichs zeigen die neuen Produkte: Hartkédse und Joghurt
aus Ziegenmilch.

die Ziegen deshalb erstmal als
Hobby. Zunichst hatten wir
vier Burenziegen, und spiter
haben wir drei Saanenziegen
gekauft.»

Dieses Jahr haben Wiithrichs
den Betrieb {ibernommen und
setzen neben den Kiihen (17
Mutterkiihe und drei Milchkii-
he) voll auf die Ziegen. Momen-
tan haben sie 45 Saanengeissen
und 20 Burengeissen, dazu die

-

Aufzuchtgitzi und die Bocke.
Von jeder Milchziege konnen
sie um die 500 Liter pro Jahr
melken.

Zundchst wollten sie die
Milch Emmi oder einer Késerei
abgeben. Das war aber alles zu
weit weg, und Emmi hatte da-
mals keinen Bedarf an Ziegen-
milch. «<Wir merkten also, dass
wir die Produkte selber verar-
beiten mussten», erzdhlt Karin

R Ak A
Mario mit seiner Lieblings-
ziege Elvis.

Selbst entwickeltrek rke
fiir Direktverkauf und Coop.

Wiithrich. Thr Mann besuchte
deshalb zwei Kurse zur Verar-
beitung von Schaf- und Ziegen-
milch.

Seit da haben sie ausprobiert
und Produkte entwickelt. Heute
machen sie Ziegenfrischkése,
Ziegenformaggini in verschie-
denen Olsorten, Weissschim-
melkédse und Ziegenmilchfeta.
Zudem verkaufen sie Rohmilch,
und seit Neuestem haben sie

herausgefunden, wie ein Jo-
ghurt mit guter Konsistenz ge-
lingt.

«Richtiger Kise»

Zwei Mal pro Woche verkau-
fen sie ihre Produkte auf dem
Wochenmarkt in Brugg und in
Baden und an einige kleine La-
den in der Region, und der Zie-
genfrischkése wird in den Coop-
filialen der Umgebung verkauft.
Da sie dieses Jahr den Betrieb
iibernommen haben, konnten
sie in die Kédseproduktion inves-
tieren und in eine Reifekammer.
Dort produzieren sie nun Hart-
kise. «Bisher haben die Kunden
nach einem Blick in die Vitrine
und auf die Frischkdse-Auswahl

linswil AG nimmt im Rahmen
der Gitzitage 2017 wahrend zwei
Wochen Fleisch von Wiithrichs
Ziegen in sein Angebot. «Dieses
Jahr konnten wir die Nachfrage
nach Fleisch kaum decken», sagt
Karin Wiithrich. Das sei aber
nicht nur ein gutes Zeichen. Es
liege auch daran, dass sie nicht
soviel Fleisch gehabt hitten. «Es
war ein schwieriges Jahr.» Viele
Ziegen haben friih abortiert, und
sie haben noch immer nicht her-
ausgefunden, woran es lag. «<Am
Morgen traute ich mich manch-
mal fast nicht in den Stall

Manchmal war es kein schoner
Anblick», erzdhlt Karin Wiith-
rich. «In solchen Momenten
dachte ich manchmal: Waren
wir doch bei den Kiihen geblie-
ben.» Aber das gehe vorbei. «Die
Freude an den lustigen, neugieri-
gen, intelligenten Tieren sowie
der Erfolg mit den Produkten ist
zu gross, als dass wir unseren
Entscheid wirklich bereuen
konnten», sagt Wiithrich, und
ihr Mann nickt.

www.ziegenhof-elfingen.ch
www.schweizer-gitzi.ch

REGIONALPRODUKTE

Rurale Interjurassienne orga-
nisiert. Um die 1000 Produkte
werden dort eingereicht und
von einer Jury bewertet und
gegebenenfalls ausgezeichnet.
Er findet vom 30. September
bis am 1 Oktober 2017 in
Delémont-Courtemelon JU
statt. Gleichzeitig gibt es dort
einen Markt der Produzenten.
An {iber 200 Sténden stellen
sie ihre Regionalprodukte aus
und verkaufen sie. mgt

www.concours-terroir.ch
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